Meww

Josefwirtshaus

JOSEF-ABENDMENU #1

GroB3er Josef Tapas Turm
(flir ca. 3 Personen)
Josef Aufstriche (Nobler Erdapfelkas, Krautertopfen und Verhackertes)
Vegi-Superfood (Quinoa, Avocado und Granatapfel)
Gebeiztes Lachstartare mit Blue Gin
Korndlschnittbrot

*%¥

Das klassische Josef Reindl
Knuspriges Jungschweinsbratl,
mageres Geselchtes,
resche Mini Blut- und Leberwdirste,
kleine Innviertler Grammelknodel,
klassisches Speckkraut, kleine Semmelknddel,
Petersilienerdapfel, Natursafterl

KX*

Kardinalschnitte
von der Wogerbauer Bauerin aus dem Mduhlviertel

€ 32,00 pro Gast

Aufpreis:
Wiener Backhenderlhaxerl mit Pommes Wedges im Basketkorberl

€ 6,50 pro Gast

Ideal als Zwischengericht:
Leichte Rahmsuppe vom Zucchini mit Schwarzbrotkrusteln
um € 5,00 pro Gast zusatzlich

PREISE GULTIG BIS APRIL 2024

Wir bitten Sie, uns Anderungen der Personenanzahl bis drei Tage vor
Veranstaltungsbeginn mitzuteilen, da wir die von Ihnen angegebene Anzahl
in Rechnung stellen.

Anderungen aufgrund von Marktangebot, Lebensmittelknappheit
oder Energiesituation moglich!

Inklusivpreise.




Mewwt

Josefwirtshaus

JOSEF-ABENDMENU # 2

GroB3er Josef Tapas Turm
(fiir ca. 3 Personen)
Beef Tartare mediterran mit marinierten Eierschwammerl
Vitello Tonnato von der Pute
Antipasti Salat mit Prosciutto und Meeresfriichten
Korndlschnittbrot

*%¥

Kross gebratenes Lachsforellenfilet
auf mediterranem Graupenrisotto, Schmorgemiise
und Limettenschaum

KX*

Topfen-Marillenknodel
im Glas

€ 37,00 pro Gast
Ideal als Zwischengericht:

Leichte Rahmsuppe vom Zucchini mit Schwarzbrotkrusteln
um € 5,00 pro Gast zusatzlich

PREISE GULTIG BIS APRIL 2024

Wir bitten Sie, uns Anderungen der Personenanzahl bis drei Tage vor
Veranstaltungsbeginn mitzuteilen, da wir die von lhnen angegebene Anzahl
in Rechnung stellen.

Anderungen aufgrund von Marktangebot, Lebensmittelknappheit
oder Energiesituation moglich!

Inklusivpreise.
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Josefwirtshaus
JOSEF-ABENDMENU # 3

GroB3er Josef Tapas Turm
(fiir ca. 3 Personen)
Beef Tartare mediterran mit marinierten Eierschwammerl
Vitello Tonnato von der Pute
Antipasti Salat mit Prosciutto und Meeresfriichten
Korndlschnittbrot

*%¥

Saftig gegrilltes Beiriedsteak vom Almochsen
auf buntem Pfeffersafterl mit Erdapfel-Triffelpiiree und Backofengemiise

HKK
Kardinalschnitte

von der Wogerbauer Bauerin aus dem Mduhlviertel

€ 48,00 pro Gast

Ideal als Zwischengericht:
Leichte Rahmsuppe vom Zucchini mit Schwarzbrotkrusteln
um € 5,00 pro Gast zusatzlich

& VEGI-ALTERNATIVE

Cremiges Risotto von Perlgraupen
mit mediterranem Gemise und frisch geriebenem Parmesan

€ 34,00 pro Gast
inkl. Vor- und Nachspeise

PREISE GULTIG BIS APRIL 2024

Wir bitten Sie, uns Anderungen der Personenanzahl bis drei Tage vor
Veranstaltungsbeginn mitzuteilen, da wir die von Ihnen angegebene Anzahl
in Rechnung stellen.

Anderungen aufgrund von Marktangebot, Lebensmittelknappheit

oder Energiesituation maoglich! Meniis werden fiir Gruppen

Inklusivpreise. ab 10 Personen zubereitet!



http://www.google.de/imgres?q=blatt&start=152&um=1&hl=de&sa=N&biw=1603&bih=731&addh=36&tbm=isch&tbnid=EteedfyQdpEHoM:&imgrefurl=http://suite101.de/view_image.cfm/408942&docid=3rscG4OtiHHIfM&imgurl=http://images.suite101.com/408942_de_blatt.gif&w=340&h=350&ei=LKB-UNzOKqr64QTr6oDwCg&zoom=1&iact=rc&dur=250&sig=104738033096749837485&page=7&tbnh=163&tbnw=149&ndsp=28&ved=1t:429,r:4,s:152,i:264&tx=85&ty=94

